V BREAKFAST

Fruta
Plato con fruta de temporada 250g),

miel y granola.
$100

Bowl de Frutos Rojos
Frutos rojos, yogurt griego (200g),
miel y granola.
$160

Chilaquiles V Special
Verdes con pechuga de pollo ¢0g),
crema, queso y cebolla morada.
$180
(Con arrachera +$20)

Chilaquiles Morita
Banados en salsa morita con arrachera (100g),
crema, queso y cebolla morada.
$200

Chilaquiles Chipotle

Con salsa cremosa de chipotle, pollo a la

parrilla (100g), crema, queso y cebolla morada.

$200

EnfrijOIGdas (3 piezas)
Rellenas de huevo a la mexicana con
salsa de frijol, chorizo, crema, queso
y cebolla morada.
$170

Huevos al Gusto ¢ piezas
Dos huevos revueltos, en omellete o
estrellados con jamdn, focino, chorizo,
a la mexicana champinones
O gueso manchego.
$120

Huevos Rancheros o
Divorciados o piezas)

Dos huevos estrellados en cama
de tortilla frita y banados con salsa
roja y/o verde.
$120

MO"etes (2 piezas)
Gratinados, con tocino, jamdn o chorizo,
Acompanados con pico de gallo
y salsa macha.
$140

Hot Cakes piezas)
Con miel maple 3ogy 0 mermelada de
fresa og) o Nutella @og).
$120

Pan Francés ¢ piezs
De pan artesano con azdcar,
canela, chocolate y frutos rojos.
$120

Enchiladas Suizas
con Arrachera e piezos)
Gratinadas con queso manchego
y rellenas de
arrachera (100g) a la parrilla.
$200

Todos los precios estan expresados en MXN.
e incluyen IVA.



SOPAS V SPECIAL

Sopa de Tortilla
Juliona de torfilla frita, crema,
gueso manchego, aguacate

y chicharrén. 250mi
$100

Ramen de Pork Belly
Fondo de ramen y pasta Udon,
servido con Pork Belly «og),
alga Nori, cebollin y Nanami. 250mi
$140

ENSALADAS
V HEALTHY

Ensalada Apple V
Lechuga orejona, manzana,
frutos secos, queso de cabra y aderezo
de mostaza y miel. (160g)
$180

Ensalada Thai
Mix de lechugas, mandarina en gajos,
nuez de la India caramelizada, zanahoria,
aderezo thai y pollo a la parrilla (100g).
$180

Ensalada del Chef

Pollo a la parrilla (100g), jomdon, queso de cabra,

tocino y vinagreta de frutos rojos.
$190

Ensalada César
Con pollo a la parrilla (100g),
crotones de pan y queso parmesano.
$210

Caldo de Camarén
Servido con camarones (4og),
papa y zanahoria. 250ml)
$100

Jugo de Carne
Aderezado con aceite de oliva.
guarnicién de cebolla,
cilantro y chile. Servido con suaves
frocitos de carne de res. 250mi)
$140

PASTAS
V BAMBINO

Fettuccine Alfredo
Servida con pollo a la parrilla (100g)
y preparada con salsa cremosa
de mantequilla y queso parmesano.
$200

Spaghetti al Chipotle
Servida con camarones a la parrilla (8og),
crema de chipotle, queso parmesano

y vino blanco.
$220

Lasagne alla Bolognese
Rellena de carne, servida sobre un espejo
de salsa pomodoro, gratinada con
queso mozzarella; Coronada con ardagula
y queso parmesano.
$200

Todos los precios estan expresados en MXN.

e incluyen IVA.



V PIZZAS

4 Quesos
Base de mozzarella y salsa con mix de
queso cabra cambozola y provolone
(Individual 4 rebanadas)

$230

Pepperoni
Base de queso y
pepperoni tfrufado
(Individual 4 rebanadas)

$230

Jamén Serrano
Queso de oveja, jamdn serrano (25g)
higo y ardgula
(Individual 4 rebanadas)

$290

Camardn con queso
Queso provolone con camardn,
tocino y chile gugjillo
(Individual 4 rebanadas)

$290

Todos los precios estan expresados en MXN.
e incluyen IVA.




TACOS V TRADITIONAL

Tacos de Arrachera a piezas

chos V Ebl (3 piezas) )
Arrachera a la parrilla (100g), queso

De camardn (120g), con queso gratinado, rovolone. cebolla morada
julionas de cebolla morada, P ’ Y

) - jalapenos salteados.
jalapeno y 201”838 ahumada Servidos en tortilla de maiz azul

con salsa ahumada.
$180
Tacos Baja Style  piezas
Camarones rebozados (120g); sobre tortilla de

harina, lechuga, ensalada de pepino y col Tacos Cheese
morada, aderezo de chipotle y ajonjoli. Crunch  piezas)
$180 Filete de res a la parrilla 8og); servidos

en tortilla de maiz azul, pimientos
rostizados, mayonesa de aguacate

Tacos de Camaron e piezas y cebolita cambray.
Camarones (120g) en salsa cremosa de Coronados con chicharrén de queso.
frambuesa asada y chipotle; servidos en $180
tortilla de harina y lechuga italiana.
$180

*Todas las érdenes de tacos son de 3 piezas

BARRA V DELI

Grilled Cheese Bagel de Salmén
Sdndwich de pan artesano con delicioso Open faced bagel de salmdn
queso cheddar fundido og), guarnicién de ahumado 8og), CoON Mousse queso
chiles tforeados y papas a la francesa. crema a las finas hierbas, alcaparras,
$150 cebolla morada, aceituna negra y
aderezo de chipotle.

Ciabatta Espanola $220

Pa am tomdquet con jamdn serrano 3og) y
queso de oveja semi curado, guarnicion

de ensalada fresca de .
Pepito de Pollo
lech t te cherry.
echuga y$g;(1)o © cherry Pechuga de pollo a la parrilla (100g);

marinada con salsa hoisin, queso
. . manchego, frijoles refritos, guacamole,
Ciabatta de Filete lechuga y papas a la francesa.
Filete de res a la parrilla gog), cebolla $220
morada y pimientos rostizados, queso
mozzarella, aderezo de chipotle
y papas a la francesa.

$250 Pepito Gourmet
Filete de res a la parrilla 8og), queso
quel Cuatro Quesos mozzarella gratinado, guacamole,
Delicioso mousse de queso crema a las aderezo de chipotle y papas a la
finas hierbas, queso de cabra natural, francesa.
mozzarella gratinado y parmesano. Con $250
papas a la francesa. 250g)
$180

Todos los precios estan expresados en MXN.
e incluyen IVA.



V' SUSHI

Devil Roll

Salmoén fresco a las brasas (15g),
queso crema, pepino, aguacate
y salsa diabla; con topping de esferas
de mango y betabel frito.
$160

Philadelfia Roll

Salmén fresco (15g), pepino,
aguacate, queso crema, ajonjoli
y salsa de anguila.
$150

Roca Roll
Rollo de camarones roca og),
CcOon queso crema, Mango y
aguacate; con topping
de poro y betabel frito.
$160

Avocado Roll
Camarén tempura (20g), pepino
y queso crema. Aguacate por fuera,
topping de esferas de mango
y salsa de anguila.
$150

Dragon Hot

ROLLS

Camardn tempura 20g), zanahoria,
pepino, aguacate y queso crema;
con mango por fuera y salsa de anguila.
$160

Chicken Roll

Rollo empanizado de pechuga
de pollo (120g), relleno de queso manchego
y verduras salteadas.
$160

Sensual Roll
Rollo empanizado, relleno de camardn
tfempura (20g), queso manchego,
aguacate y zanahoria.
Servido con salsa de anguila,
aderezo chipotle y kakiage.
$150

Sushi Balls

Bolas de arroz (18og); Cubiertas de
mango, aguacate, pepino, salmdn,
California y manchego. Rellenas
de queso crema con camardn roca.
$160

Todos los rollos de sushi son de 10 piezas, excepto
Chicken Roll que es de 8 piezas y sushi balls de 6 piezas



ORIENTAL V

Edamames asog)
Al vapor, sazonados con sal.
$80

Camarones Roca
Camarones tempurizados (120g) con
mayonesa spicy.
$250

Tuna V Bowl
Arroz gohan, cubos de atdn
fresco (80g) marinado en soya con
jengibre. Servido con
aguacate y ajonjoli.
$160

Chicken V Bowl
Arroz gohan, pechuga de pollo a la
parrilla (100g) marinada con
salsa hoisin. Servido con aguacate y gjonjoli
$160

Beef V Bowl
Arroz gohan, filete de res (8og)
marinado en salsa hoisin, servido con
aguacate y ajonjoli.
$180

Yakimeshi
Arroz frito con verduras
Sin Proteina $180
Con pollo, res o camaron,
$200
(mixto +540)

FASHION

Dragon Ball «
Bolitas de arroz yakimeshi,
rellenas de pollo 2pzas), res 2pzas)
y camardén (2pzas).
Coronadas con mouse de queso
crema, salsa pantai, sweet
& spicy y ajonjoli
$180

Carnitas de atdn
Trozos de atdn crujiente, ensalada,
mayonesa de chipotle y
aderezo Thai.
$160

Gyozas de camardn
Empanadas de
camardn 6pa). servidas con
salsa de soya y ajonjoli.
$200

Gyozas de cerdo
Empanadas de carne
de cerdo p2). servidas con salsa
de soya y gjonjoli.
$180

Spring Rolls
Rollos fritos ¢p2) rellenos de
verduras salteadas servidos
con salsa pantai.
$160

Todos los precios estan expresados en MXN.

e incluyen IVA.



V FRESH GOURMET

Tabla de Quesos y

Embutidos 5o
Queso de oveja espanol semicurado, jamon
serrano, Edam tierno, Cambozola,
Provolone, pepperoni, queso de cabra con
arédndano, nuez, frutos rojos y pan Melba.
$250

Carpaccio de Res
Finas laminas de filete de res marinado (s0g),
Acompanado mousse de queso,
ardgula, champifones, queso parmesano
y pan pita crujiente.
$140

Tostada V Tropical
Cubos de atdn fresco (8og)y marinados con
un foque de habanero, pepino,
cebolla morada, pimiento rojo, mango vy cilantro;
Coronada con abanico de aguacate.
$140

Tostada de Camarodn
Ceviche de Camardn, cebolla morada,
mango, chile cuaresmeno y
aderezo de cilantro;
Coronadas con poro frito.

$150

Tostadas de Atdn
Atln fresco marinado con soya (80g).
Se sirve sobre wonton con guacamole,
mayonesa al chipotle y poro frito.
$140

Carpaccio de Salmén
Salmdén ahumado gog), mostaza dijén,
limén, alcaparras, cebolla morada,
aceite de oliva y pan Melba.
$140

Aguachile de camarén
Camarones frescos (120g), pepino y cebolla
morada; Servido con tostadas
horneadas, mayonesa de aguacate y aderezo
de cebolla caramelizada.
$200

DEGUSTACIONES V GOURMET

Camarones Angel
Kushiages de Camardn con coco (80g).
Servidas con salsa de mango y jengibre.
$180

Camarones V Bacon
Camarones envueltos en tocino
crujiente (gog); Servidos con mouse de queso
crema y salsa sweet chili pantai.
$180

Trilogia de Montaditos
Tapa de Jamon serrano con higo y
reduccién vino tinto. Montadito de salmén
ahumado con queso crema y aceituna. Pan
grafinado con queso mozzarella, chorizo
espanol y cebolla caramelizada.
$200

Patatas Bravas
Cubos de patata frita 250g)
y salsa brava.
$120

V Burger
Duo de mini hamburguesas s0g) de sirloin;
con pan brioche, queso, vegetales
y papas a la francesa.
$200

V Burger de Camarén
Duo de mini hamburguesas s0g) de
camaroén, Queso mozzarella gratinado,
mayonesa al chipofle.
Servidas con papas a la francesa.
$200

Todos los gramajes de este menu son previos a su coccion.

Aceptamos tarjetas VISA, Mastercard y AMEX. Por discrecion en su Estado de Cuenta, su consumo aparecera bajo la leyenda “Restaurante Viaducto”, “Restaurante Gran Sur” “Restaurante Norte”



POSTRES V

Cheesecake
New York Cheesecake (100g) de frutos rojos;
con crust de galleta y crema batida.
$140

Fondant de Chocolate
Pastel tibio de chocolate (100g)
acompanada de una bola de helado de
vainilla, fresa fresca y chocolate liquido.
$140

Creamy Caramel Flan
Cremoso flan napolitano con salsa

de cajeta (120g)
$140

Nutella Crepes
Crepas rellenas de Nutella og),
acompanadas de una bola
de helado de vainilla.

$140

Brownie de Chocolate
Delicioso sabor de chocolate semiamargo (100g),
acompanado con helado y
coulis de frutos rojos.
$140

Lemon Pie
Pay de crema de limoén «og), servido
con crujiente galleta de frutos secos
y esferas de mango.
$140

DELICIOUS

Nutella Cake

Tarta helada de Nutella con queso philadelphia.
Servida con base de galleta crujiente de avellana
y chocolate. (60g)
$140

Panqué de naranja
Suave panqué de naranja ©og). Cubierto con
chocolate y almendras.
Servido sorbe crumble de frutos secos.
$140

Helados Artesanales
Copa con tres bolas de helado.
Sabores: Vainilla, chocolate, fresa.
caramelo con trozos de chocolate,
$140




Guarnicion sog
POn (2pzas)
Chapata apza
Arrachera esog
Chorizo sog
Camardn sog

Pepperoni o

Aceitunas o)
Preparadas con jugo
de limdn, salsas y un

togque de tajin.

$60

$20
$20
$20
$40
$40
$40

EXTRAS GOURMET

Jamon ey S40
TociNo og) $40
Jamdn Serrano asg $40
Pechuga de Pollo sy $40
Atdn oo $40
Salmoén sog $40

Queso de Oveja ey  $40
Queso Machego eoe $30

Huevo (1p2) 530
Guacamole asog $20
$60

EXTRAS PARA EXPERIENCE

HBD Experience, Kinky Experience & Love Experience

Brochetas de Cerezas sy
Jamén Serrano sy
Dos brochetas con

perlas de meldn. $60
$60

Todos los gramajes de este menu son previos a su coccion.

Fresas 4o

En almibar, servidas en Deliciosas fresas
copa marfinera.

acompanadas con jarabe
de chocolate.

$80

Aceptamos tarjetas VISA, Mastercard y AMEX. Por discrecion en su Estado de Cuenta, su consumo aparecera bajo la leyenda “Restaurante Viaducto”, “Restaurante Gran Sur”

“Restaurante Norte”



VTos(b/

1 Aguachile Negro $190

Camarones frescos (120 o, pepino y cebolla morada. Marinados
con nuestra receto de especias y chiles tatemados. Servidos
con tostadas homeadas, mayonesa de aguacate y aderezo
de cebolla caramelizada.

2 Céctel de camardn $140

Caomarones (100 o) preparades con salsa catsup estilo Acapulco.
un togque de citricos, brotes de cilantro y aguacate.

3 Calamares Fritos $190

Calamares fritos (120 o). camarones, calaboza italiana v
zanahoria; salteados con paprika. Servidos con Salsa arrabiata.

4 Empanadas de Camardn 3 pzs) 5180

Rellenas de camarén y marlin wo o). Servidas con pico de gallo
y mayonesa de aguacate con habanero.

5 Tarta de Mange y Maracuyd $140

Crujiente base de galleta; rellena con chocolate blanco
y coronada con salsa de mango maracuyd. (1o oy




